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Per començar
Canapé de brandada de bacallà amb confitura de tomàquet i olivada 

Canapé de brandada de bacalao con mermelada de tomate y olivada

Canapé de txangurro amb ous de truita fumada
Canapé de changurro con huevos de trucha ahumada

Croqueta de gambes amb all i julivert
Croqueta de gambas con ajo y perejil

Cigarret cruixent de sobrassada i mel
Crujiente de sobrasada y miel

Zamburinyes amb aroma de llima
Zamburiñas con aroma de lima

Salmó marinat amb maionesa de wasabi
Salmón marinado con mayonesa de wasabi

Crema de bolets amb ou poche de guatlla
Crema de setas con huevo poche de codorniz

Caneló de confit d'ànec amb salsa foie
Canelón de pato confitado con salsa foie

Sopar de Nadal
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Plats principals a escollir
Rap amb escamarlans

Rape con cigalas

Filet de vedella de Girona a la brasa amb milfulls de patata trufada
Solomillo de ternera de Girona a la brasa con milhojas de patata trufada

Postres
Souffle coulant de xocolata amb sorbet de taronja 

Soufflé coulant de chocolate con sorbete de naranja

Celler. Vi blanc Tocat de l’Ala . D.O. Empordà 
Vi negre Tocat de l'Ala. D.O Empordà

Cava Brut Nature. 
Cafès i infusions, turrons i neules 



Dinar de Nadal

Per començar
Croqueta de bolets
Croqueta de setas

Piruleta de foie i xocolata
Piruleta de foie y chocolate

Pop a la gallega amb parmentier de patata
Pulpo a la gallega con parmentier de patata

Broqueta de llagostins amb espàrrec verd a la brasa
Brocheta de langostinos con esparrago verde a la brasa

Anxova de l'Escala amb pa de vidre.
Anchoa de la Escala con pan de cristal

Plat principal
Cuixa de pollastre de pagès farcit de prunes i pinyons

Pollo de corral relleno de ciruelas y piñones

Postres
Tartar de pinya al rom amb gelat de coco.

Tartar de piña al ron con helado de coco

Vi negre Mar de Lluna D.O Empordà
Vi blanc Tocat de l'Ala D.O Empordà.

Cava Brut Nature. 
Cafès i infusions, turrons i neules

Entrant de nadal
Brou de carn de Nadal amb galets i meat balls. 

Sopa de carne de Navidad con galets y meat balls
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